Schuften fiir den edlen Tropfen

Wingfriinde lassen in Weingartsgasse eine alte Hennefer Tradition aufleben - Ernte in drei Jahren

VON CORDULA ORPHAL

Hennef. Die Minner haben keine
MuBe, die Aussicht zu geniefien.
Auf dem Steilhang hoch iiber der

Sieg tropft thnen der Schweil von

der Stirn, sie hantieren mit Zoll-
stock und roter Sprithfarbe, ram-
men Metallpfihle in die Wiese,
halten zu viert den rotierenden
Erdbohrer. Immer mit einem fer-
nen Ziel vor Augen: In Weingarts-
gasse sollen wieder Rében wach-
sen und gedeihen. ,.In drei Jahren
wollen wir hier unseren ersten

Wein keltern®, sagt Christian Gai- :

da, der Vorsitzende der Wingfriin-
de (Weinfreunde).

Eine Schnapsidee, vielleicht,
geboren bei einem Kolsch in der
Runde der Brutzelbriider, einem
Hennefer Minner-Kochclub.
Beim gemeinsamen Essen darfein
guter Tropfen nicht fehlen. Und
was liegt da niher, als eine histori-
sche Hennefer Tradition wiederzu-
beleben und sich dem Weinbau zu
widmen? Elf Geniefler griindeten
den Verein im November, der nun,
ein halbes Jahr spater, schon auf22
Mitglieder angewachsen ist. Biiro-
leute, Bundeswehrsoldaten, Kauf-
ménner, Rentner und pensionierte
Lehrer, Azubis und Schiiler wid-
men sich dem bislang unbekann-
ten Terrain, allesamt Hobbywin-
zer. Mutig.

.. Vielleicht ist es ganz gut, nicht
allzu viel Ahnung zu haben®, sagt
Peter Karrenberg, der sich die
Hinde an der Jeans abwischt und
zur Kamera greift, um die Fort-
schritte festzuhalten. Im Fokus hat
er Wilfried Haverkamp, der auf der
Leiter balancierend mit Wucht die
Ramme runter reifft und so einen
der 2,50 Meter langen Metallstab
etwa 40 Zentimeter in die Erde
treibt. 70 insgesamt werden mit
Erdankern stabilisiert und sollen
durch Drihte verbunden ein Spa-
lier bilden, an dem die Gewédchse
ranken.

Friih reifende Reben geziichtet

600 Quadratmeter groB ist der
Weinberg, den der Verein mit ver-
einter Kraft beackern muss. Sie-
ben Reihen Reben, insgesamt 250
Pflanzen, setzen die Ménner an
diesem sonnigen Wochenende.
125 Riesel, 100 Solaris — beide
weiB — und zehn rote Cabaret Noir.
Pilzwiderstandsfahige, frith rei-
fende Sorten extra fiir Anbauge-
biete nordlich des 50. Breitengra-
des und eigens fiir die Wingfriinde
in einer Rebschule in der Pfalz ge-
ziichtet, erklart Gaida.

Der Vorsitzende hat den Boden
bereitet fiir das Projekt, in den ver-
gangenen Monaten Winzer an
Rhein und Mosel besucht, sich mit
Bodengesundheit und Okologie,
mit Aufzucht, Beschnitt und Ver-
edelung beschaftigt. Durch - die
Kontakte des Immobilienmaklers
kam der Verein ans Grundstiick:
Das gehort einem prominenten
Hennefer, der es pachtfrei zur Ver-
fligung stellt.

Der neue Weinberg grenzt an
sein historisches Vorbild: Unter-
halb wuchsen rund 1000 Jahre
lang vom Mittelalter bis Anfang
des 20. Jahrhunderts Trauben. um-
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Ortsteilen - Weingartsgasse und
HapperschoB. Spuren des ,.suuren
Hungks®, des sauren Hundes, wie
der vergorene, nicht sehr siiffige
Traubensaft einst spottisch ge-
nannt wurde, finden sich noch
heute: Der steile, mit hohen Gri-
sern bewachsene Hang ist terras-
senformig abgestuft. .
Unten glitzern die Sieg und das
Blech der Fahrzeuge auf der Auto-
bahn 560, rechter Hand ragen der

Siegburger Michaelsberg samt -

Abtei und der Phrix-Turm heraus,
und dazwischen tauchen im Dunst
das Siebengebirge und der Bonner
Posttower auf. ; :

Am Abend vor dem ersten, har-
ten Arbeitstag empfingen die
Minner mit Hallo die Freiwillige
Feuerwehr HapperschoB, die drei
quadratische Tanks mit insgesamt
3000 Liter Wasser ankarrte. Sie
wisserten die Wurzeln der 250
zwischenzeitlich - gekiihlten Re-
ben, unscheinbare, mit griilnem
Wachs iiberzogene, am oberen En-
de knospende Stecken, ,um sie
aufzuwecken®, wie Pit Rader-
schad schildert. Dann setzten sich
die Wingfriinde ins Gras, schauten
auf die untergehende Sonne und
stieRen mit einem guten Tropfen
anund gelobten: ,,2021 trinken wir
unseren eigenen.”

E\Q?m& Haverkamp rammt &Hm
Metallstrebe in den Boden.

Mit den Wurzeln im Wasser werden
die Reben vorbereitet.
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Wachsen braucht.

Das Projekt

Die Erde oberhalb von Weingarts-
gasse ist hellbraun und krimelig,
ideal fir den Weinbau, sagt Barba-
ra Bouillon von der Biostation Ei-
torf. Sie berat die Wingfriinde, die
sich den 6kologischen Weinbau
ohne chemische Keule auf die Fah-
nen geschrieben haben. Dazu ge-
hort auch die Ansiedelung wein-
bergtypischer Pflanzen wie Wild-
tulpe, rundkopfiger Lauch und
rundblattriger Storchschnabel.

Das nonc.uw.v.qowm_n soll ein Stiick
Hennefer Geschichte sichtbar ma-
chen und der Bildung dienen. So

sind Fihrungen durch den Wein-
berg geplant und AGs an Schulen. .
Das jlingste Vereinsmitglied, der
zehnjahrige Jan Land, will- spdter
Gruppen flhren, berichtet sein
GroRvater Peter Karrenberg.

-Die Reaktivierung des Weinbaus
hat schon Unterstitzung erfahren
durch die Hennef-Stiftung der
Kreissparkasse. Der 1000-Euro-Zu-
schuss floss.in die Reben, die 4,70
Euro pro Stuck kosteten.

Vor wenigen _m_.__..ma ware das
Vorhaben in dieser GroRe nicht

Qrzﬁsa Qn&a u. 0, ist ﬁ\ew&ﬁma-
der der Wingfriinde.

moglich gewesen, so Vorsitzen- .
der Christian Gaida, da der Wein-
bau von Hobbywinzern hochs-
tens 100 Quadratmeter umfassen
durfte. Nach der Anderung des
Weinbaurechts 2016, liege die

- Grenze bei 1000 Ocmaaﬁamﬁmq:.

Die 250 Reben tragen voraus-
sichtlich schon im kommenden
Jahr erste Friichte, 2020 kann viel-
leicht schon Traubenmost ge-
presst werden, der dann zu Fe-
derweiBem vergdrt. 2021 ist die
erste Traubenlese zum xm_ﬁmS
geplant. (coh) -
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